PIEPRZ ZIELONY W ZALEWIE 110G

Zielony pieprz w zalewie dostepny w sieci MAKRO pod markg wtasng METRO Chef to

produkt dedykowany profesjonalnej gastronomii oraz mitosnikom wyrazistych smakow.

Charakterystyka: Sg to cate, niedojrzate owoce pieprzu czarnego, konserwowane w zalewie
solnej (czesto z dodatkiem kwasu octowego lub cytrynowego jako regulatora kwasowosci).

Smak i aromat: W poréwnaniu do czarnego pieprzu, zielony pieprz w zalewie jest
tagodniejszy, o "owocowym", swiezym aromacie i subtelnie stodkim smaku.

Zastosowanie: ldealny do soséw (szczegdlnie do stekdw), dan miesnych, ryb, marynat, a takze
jako substytut kaparow.

Opakowanie: Stoik 110g

Sktad: Pieprz zielony, woda, sél, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy.

Podpisuje
2 Cencert
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